lundi 22 décembre

Restaurant Scolaire
Ecole Lucie Aubrac

mardi 23 décembre

mercredi 24 décembre

Aide UE a destination des écoles

jeudi 25 décembre

CLAE - Vacances Scolaires

VEGETIRIEN

vendredi 26 décembre
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Légende Repas Végétarien 6 Label @ Produits BIO 0 Sans Viande
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* fruifs, Iégumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne a destination des écoles
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lundi 05 janvier

Restaurant Scolaire
Ecole Lucie Aubrac

mardi 06 janvier

mercredi 07 janvier
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Aide UE a destination des écoles

jeudi 08 janvier

vendredi 09 janvier
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lundi 12 janvier

Restaurant Scolaire
Ecole Lucie Aubrac

__mardi 13 janvier

mercredi 14 janvier

jeudi 15 janvier
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vendredi 16 janvier

4| CAROTTESRAPEES . .|  RILLETTESDE . )
CLESLW 5% ynmenerrer 1T saRDNES SALADE DETIAIS O SALADE DE LENTILLES ©
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SAUCE ORIENTALE CROQUETTE FROTTAGE @ CHAMPIGNONS CORDONBLEY POISSON DU CHEF
OMELETTE AU DAHL DE LENTILLES »
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Légende Repas Végétarien @ Label @ Produifs BIO 0 Sans Viande
Produits régionaux @ Du chef O Poisson MSC @ O‘\S’\:E%jq;t
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Ecole Lucie Aubrac .
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